
問合せ ▷学校給食課（℡ 22-9906）

新城市学校給食センターが完成しました

　

安
全
・
安
心
な
給
食
を
お
届
け
す
る

新
城
市
学
校
給
食
セ
ン
タ
ー
が
稼
働
し

ま
す
。
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そ
の
他	

学
校
給
食
課
事
務
室
は
、
本
庁

舎
か
ら
新
城
市
学
校
給
食
セ
ン
タ
ー
へ

移
転
し
ま
し
た
。

新
城
市
学
校
給
食
セ
ン
タ
ー
の
特
徴
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徹
底
さ
れ
た
衛
生
管
理

　

文
部
科
学
省
が
示
す
学
校
給
食
衛
生

管
理
基
準
お
よ
び
厚
生
労
働
省
が
示
す

大
量
調
理
施
設
衛
生
管
理
マ
ニ
ュ
ア
ル

な
ど
を
ク
リ
ア
し
た
施
設
・
設
備
と

な
っ
て
い
ま
す
。
各
エ
リ
ア
が
区
分
さ

れ
て
お
り
、
食
材
は
単
一
方
向
に
流
れ
、

調
理
さ
れ
て
い
き
ま
す
。
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徴
２

完
全
別
室
に
よ
る
ア
レ
ル
ギ
ー
対
応

　

専
用
の
ア
レ
ル
ギ
ー
調
理
室
を
備
え

て
い
ま
す
。
卵
・
乳
の
除
去
食
を
調
理

し
ま
す
。
調
理
さ
れ
た
除
去
食
は
個
別

の
専
用
容
器
に
入
れ
配
送
し
、
調
理
か

ら
児
童
・
生
徒
が
給
食
を
食
べ
る
ま
で

徹
底
し
た
管
理
を
行
い
ま
す
。

作
手
地
区
の
学
校
給
食　

　

こ
れ
ま
で
も
作
手
小
学
校
で
調
理
し

た
給
食
を
作
手
中
学
校
へ
配
送
し
て
い

ま
し
た
。
作
手
地
区
の
学
校
に
つ
い
て

は
、
９
月
以
降
も
こ
の
流
れ
を
継
続
し

ま
す
。
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９
月
３
日
か
ら

９
月
３
日
か
ら

お
い
し
い
給
食

お
い
し
い
給
食
を
お
届
け
し
ま
す
！

を
お
届
け
し
ま
す
！
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①
食
材
荷
受
室

　

米
や
肉
、
魚
、
野
菜
な
ど
は

専
用
の
荷
受
室
で
受
け
取
り
、

検
収
後
、
エ
レ
ベ
ー
タ
ー
で
２

階
調
理
エ
リ
ア
に
運
ば
れ
ま

す
。

②
野
菜
下
処
理
室

　

野
菜
の
皮
む
き
な
ど
の
下
処

理
を
し
ま
す
。下
処
理
が
完
了
し

た
野
菜
は
小
窓
か
ら
隣
の
③
野

菜
上
処
理
室
へ
運
ば
れ
ま
す
。

③
野
菜
上
処
理
室

　

さ
い
の
目
切
り
や
み
じ
ん
切

り
な
ど
、
献
立
に
合
わ
せ
て
野

菜
を
カ
ッ
ト
し
ま
す
。

⑤
揚
げ
物
・
焼
き
物
調
理
室

　

連
続
フ
ラ
イ
ヤ
ー
や
ス
チ
ー

ム
コ
ン
ベ
ク
シ
ョ
ン
オ
ー
ブ
ン

で
、
揚
げ
物
や
焼
き
物
、
蒸
し

物
な
ど
を
調
理
し
ま
す
。

⑦
コ
ン
テ
ナ
プ
ー
ル

　

各
工
程
で
調
理
さ
れ
た
給
食

は
食
缶
に
詰
め
ら
れ
こ
こ
に
集

約
さ
れ
ま
す
。
食
缶
を
配
送
用

コ
ン
テ
ナ
へ
格
納
し
ト
ラ
ッ
ク

で
配
送
し
ま
す
。

⑧
洗
浄
室

　

給
食
後
、
各
学
校
で
使
用
さ

れ
た
食
器
や
食
缶
な
ど
を
回
収

し
ま
す
。
専
用
の
洗
浄
機
で
食

器
な
ど
を
洗
浄
し
た
後
、
消
毒

保
管
庫
で
管
理
し
ま
す
。

④
煮
炊
き
調
理
室

　

カ
レ
ー
や
肉
じ
ゃ
が
、
汁
物

な
ど
様
々
な
お
か
ず
を
調
理
し

ま
す
。
１
つ
の
釜
で
最
大
千
人

分
調
理
が
で
き
ま
す
。
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⑥アレルギー調理室
他の調理エリアと完全
独立した部屋で、アレ
ルギー対応食を作りま
す。

下準備エリア （凡例）調理（加熱前）エリアアレルギー対応調理エリア調理（加熱後）エリア洗浄エリア

配送

回収

荷受（米、肉、魚）

荷受（野菜、調味料）

荷受（食油）


