
 

  

 

＊なすについて＊ 

新城市では、夏から秋にかけて「夏秋な

す」が育てられています。光沢があり、へた

が黒く、とげがしっかりしている「なす」がお

いしいと言われています。買い物の時などに

観察してみてくださいね！ 
 

新城市で９月にとれる食材 

さつまいも 

なす 

かぼちゃ 

きゅうり ピーマン 

さといも 
ほうれん草 

葉ねぎ 

トマト 

〇ごはん 〇牛乳 

〇なすのドライカレー 

〇野菜スープ 

２学期から新城市の学校給食が、新たに「新城市給食センター」としてスタートします。 

これは、新城地区の「新城市学校給食センター」と作手地区の「新城市作手学校給食センター」の２つ 

の施設の総称です。市内の全１９校の小中学校の給食を２つの施設でそれぞれ作り、提供していきます。 

さらに！ 新城市学校給食センターは、 

９月  

新城市給食センター  

 

○大きな回転釜 
 1 つの釜で、約 1,000 人分

の汁物を作ることができます。

煮物もたくさんの食材で煮るの

で、さらにおいしくなります。 

○スチームコンベクションオーブン 
 

○炊飯器 
 給食センターの内で、ご飯を

炊くことができます。混ぜご飯

や炊き込みご飯も作ることが

できるようになります。 

 この機械で、しゅうまいを

蒸したり、ハンバーグを焼いた

り、いろいろな料理を作ること

ができます。新しい献立も登場

するので、お楽しみに！ 

新城市学校給食センターでは、調理員

さん・給食を運ぶ運転手さん・各学校の配

膳員さんなど、今まで以上に、たくさんの

方々が関わって、みなさんにおいしい 

給食を届けます。これからも、 

感謝の気持ちを忘れずにいた 

だきましょう。 

 


