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★ひと言★ 

７月から新城市民病院で 

お世話になります。焼津市 

立総合病院から参りました 

赤羽といいます。 

当院は５年ぶりの赴任と 

なります。 

地域住民の皆様の期待に 

応えられるよう頑張ります 

のでよろしくお願いします。 

 

泌
尿
器
科
部
長
医
師
に
赤
羽
伸
一
医
師
が
着
任
し
ま

し
た
。 

泌尿器科部長医師 

あかばね  しんいち 

赤羽 伸一 

 

院
内
に 

 

今
年
も
、
外
来
や 

各
病
棟
に
七
夕
飾
り 

を
展
示
し
ま
し
た
。 

 

色
と
り
ど
り
の
短 

冊
が
た
く
さ
ん
飾
ら 

れ
、「
お
じ
い
ち
ゃ
ん
、 

お
ば
ぁ
ち
ゃ
ん
が
早
く
元
気
に
な
り
ま
す
よ
う

に
」「
早
く
退
院
で
き
ま
す
よ
う
に
」
の
よ
う
な
お

願
い
の
ほ
か
「
ド
ラ
ゴ
ン
ズ
優
勝
！
」「
宝
く
じ
が

当
た
り
ま
す
よ
う
に
」
な
ど
、
楽
し
い
お
願
い
が

あ
り
ま
し
た
。
中
に
は
「
心 

の
優
し
い
看
護
師
さ
ん
あ
り 

が
と
う
」「
○
○
先
生
あ
り
が 

と
う
」
な
ど
嬉
し
い
短
冊
も 

あ
り
ま
し
た
。 

ご
意
見 

風
呂
、
ト
イ
レ
付
病
室
の
ト
イ
レ
の
入
り
口
に

手
す
り
が
あ
り
ま
せ
ん
。 

ト
イ
レ
に
入
る
の
に
段
差
が
あ
り
、
手
す
り
が

な
い
と
、
転
倒
す
る
恐
れ
が
あ
り
危
険
で
す
の
で

手
す
り
を
付
け
て
く
だ
さ
い
。 

回
答 

 

ご
意
見
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。 

 

入
院
中
は
、
ご
不
便
を
お
か
け
し
大
変
申
し

訳
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。 

 

ご
指
摘
を
い
た
だ
い
た
内
容
を
院
内
で
検

討
し
た
結
果
、
各
階
の
同
様
に
段
差
の
あ
る
病

室
の
入
り
口
に
、
手
す
り
を
取
り
付
け
る
工
事

を
行
い
ま
し
た
。 

 

今
後
と
も
、
患
者
様
に
安
心
し
て
入
院
し
て

い
た
だ
け
る
環
境
の
整
備
を
心
掛
け
て
ま
い

り
ま
す
。 
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６
月
３０
日
付
退
職 

 

泌
尿
器
科
医
長 

細
川 

真
吾 
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食
中
毒
は
１
年
中
発
生
し
て
い
ま
す
が
、
梅
雨
か

ら
夏
に
か
け
て
暖
か
く
、
湿
気
が
多
い
こ
の
時
期

は
、
食
中
毒
の
原
因
と
な
る
細
菌
の
増
殖
が
活
発
に

な
る
た
め
、
食
中
毒
が
発
生
し
や
す
く
な
り
ま
す
。 

食
中
毒
は 

① 

菌
が
つ
く 

② 

細
菌
が
増
え
る 

③ 

殺
菌
不
足 

と
い
う
３
つ
の
原
因
か
ら
発
生
し
ま
す
。 

食
中
毒
を
防
ぐ
に
は
こ
の
３
つ
の
原
因
を
除
い

て
い
く
こ
と
が
ポ
イ
ン
ト
と
な
り
ま
す
。 

 

 

 

 

細
菌
を
つ
け
な
い 

食
中
毒
菌
は
手
や
調
理
器
具
を
介
し
て
食
品
に

付
着
し
、
増
え
る
こ
と
で
食
中
毒
を
起
こ
す
こ
と
が

あ
り
ま
す
。 

基
本
は
手
洗
い
で
す
。
調
理
前 

は
も
ち
ろ
ん
肉
、
魚
、
卵
な
ど
を 

扱
っ
た
後
は
手
を
洗
い
ま
し
ょ
う
。 

生
の
肉
や
魚
を
切
っ
た
包
丁
や
ま 

な
板
は
、
必
ず
洗
っ
て
熱
湯
を
か 

け
て
使
い
ま
し
ょ
う
。 

肉
や
魚
な
ど
は
、
汁
が
も
れ
な
い
よ
う
に
袋
や
容

器
に
入
れ
て
保
存
し
、
他
の
食
品
と
接
し
な
い
よ
う

に
し
ま
し
ょ
う
。 

 

 

 

細
菌
を
増
や
さ
な
い 

一
般
に
、
食
中
毒
菌
は
室
温
で
急
速
に
増
殖
し
ま

す
。 生

鮮
食
品
は
早
め
に
冷
蔵
庫
へ 

保
管
し
、
冷
蔵
庫
は
１０
℃
以
下
、 

冷
凍
庫
は
マ
イ
ナ
ス
１５
℃
以
下 

に
保
ち
ま
し
ょ
う
。
ま
た
、
食
品 

の
つ
め
す
ぎ
に
も
注
意
し
て
く
だ 

さ
い
。 

解
凍
は
冷
蔵
庫
か
電
子
レ
ン
ジ 

で
行
い
、
室
温
で
解
凍
し
て
は
い 

け
ま
せ
ん
。 

作
っ
た
料
理
は
早
め
に
食
べ
、 

長
時
間
室
温
に
放
置
し
な
い
で
く
だ
さ
い
。
時
間
が

た
ち
す
ぎ
た
ら
思
い
切
っ
て
捨
て
る
こ
と
も
大
切

で
す
。 

 

 

細
菌
を
や
っ
つ
け
る 

加
熱
調
理
す
る
食
品
は
十
分
に 

加
熱
し
ま
し
ょ
う
。
ま
た
、
残
っ 

た
食
品
を
温
め
な
お
す
と
き
も
十 

分
に
加
熱
し
て
く
だ
さ
い
。 

包
丁
、
ま
な
板
、
ふ
き
ん
、
ス
ポ
ン
ジ
な
ど
は
、 

使
っ
た
後
す
ぐ
に
洗
剤
と
流
水
で
よ
く
洗
い
ま
し

ょ
う
。
漂
白
剤
に
一
晩
つ
け
込
む
と
効
果
的
で
す
。 

    

そ
れ
で
も
、
も
し
腹
痛
や
下
痢
な
ど
の
症
状
が
み

ら
れ
た
ら
、
で
き
る
だ
け
早
く
医
師
の
診
察
を
受
け

て
、
「
い
つ
ご
ろ
か
ら
、
ど
ん
な
症
状
が
で
は
じ
め

た
か
」
「
ど
ん
な
も
の
を
食
べ
た
か
」
を
教
え
て
く

だ
さ
い
。 

 

皆
さ
ん
一
人
ひ
と
り
の
心
が 

け
で
、
食
中
毒
の
発
生
を
防
ぎ
、 

暑
い
夏
を
元
気
に
乗
り
切
り
ま 

し
ょ
う
！ 

 

（
臨
床
検
査
課
） 
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